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Научная и педагогическая деятельность 

 

Масанский С. Л. проводит большую работу с талантливой молодежью – 

участие студентов в различных международных и республиканских научных и 

творческих конкурсах отмечено 60 дипломами и наградами. Под его руководст-

вом подготовлено 14 магистров, защищена одна кандидатская диссертация.  

В качестве научного руководителя участвует в выполнении научно-

исследовательских госбюджетных и хозяйственно-договорных работ. Выпол-

нено 15 научных тем, соответствующих приоритетным направлениям фунда-

ментальных и прикладных научных исследований Республики Беларусь, а также 

работ, направленных на обеспечение деятельности Министерства образования 

Республики Беларусь. Разработки внедрены на республиканском уровне. 

Автор более 380 научных работ, в том числе 3 монографий, 66 научно-

практических и учебно-методических изданий, в т. ч. пособия с грифом 

Министерства образования Республики Беларусь, 11 авторских свидетельств и 

патентов на изобретения. 

 

 

Основные публикации 

 

 

1 Масанский, С. Л. Разработка технологии продукции предприятий быстрого 

обслуживания (на примере натуральных изделий из рубленого мяса): дис. … 

канд. техн. наук: 05.18.16: защищена 30.11.1989: утв. 04.04.1990 /  

С. Л. Масанский. – М., 1989. – 149 с. 

 

2 Масанский, С. Л. Разработка технологии продукции предприятий быстрого 

обслуживания (на примере натуральных изделий из рубленого мяса): автореф. 

дис. …канд. техн. наук: 05.18.16 / С. Л. Масанский. – М., 1989. – 22 с. 

 

 

Учебные, научные пособия, монографии 

 

 

1 Масанский, С. Л. Современная практика организации школьного 

питания: научно-практическое пособие / С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 

2006. – 145 с. 
 

2 Масанский, С. Л. Учебное пособие по дисциплине «Учебно-

исследовательская работа студентов» для студентов экономических 

специальностей / С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2008. – 93 с. 
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3 Евдохова, Л. Н. Товарная экспертиза: учебное пособие для вузов по 

специальности «Товароведение и экспертиза товаров» / Л. Н. Евдохова,  

С. Л. Масанский. – Минск: Вышэйшая школа, 2013. – 332 с. 

 

4 Масанский, С. Л. Интерактивное электронное пособие по организации 

курсового проектирования на основе методов проблемного обучения 
[Электронный ресурс]: учебное пособие / С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2016. 

 

5 Масанский, С. Л. Специальные напитки с измененным окислительно-

восстановительным потенциалом: монография / С. Л. Масанский,  

О. В. Крукович. – Могилев: МГУП, 2017. – 230 с. 

 

6 Масанский, С. Л. Redox-бар: монография / С. Л. Масанский. – Германия: 

LAP LAMBERT Academic Publishing, 2018. – 128 с. 

 

7 Масанский, С. Л. Административное руководство [Электронный ресурс]: 

курс лекций / С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2019. – 111 с.  

 

8 Масанский, С. Л. Выбор темы и разработка плана учебно-

исследовательской работы [Электронный ресурс]: электронное учебное 

издание / С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2019. – 53 с. 

 

9 Масанский, С. Л. Учебно-исследовательская работа студентов. Практикум 

для аудиторной и управляемой самостоятельной [Электронный ресурс]: 

электронное учебное издание / С. Л. Масанский. – Могилев: БГУТ, 2021. – 28 с. 

 

10 Данильченко, С. Л.  Педагогика и психология современного образования: 

монография / С. Л. Данильченко, А. С. Зеленский, С. Л. Масанский [и др.]. – 

Чебоксары: ИД «Среда», 2021. – 164 с. 

 

 

Сборники трудов, докладов 

 

 

1 Масанский, С. Л. Прогрессивная система организации школьного 

питания / С. Л. Масанский // Сборник научных трудов: к 30-летию 

Могилевского государственного университета продовольствия. – Минск: Изд. 

центр БГУ, 2003. – С. 138–142. 

 

2 Василенко, З. В. Разработка технологии многофункционального 

полуфабриката из мезги моркови / З. В. Василенко, С. Л. Масанский,  

А. Ю. Болотько // Сборник научных трудов: к 30-летию Могилевского госу-

дарственного университета продовольствия. – Минск: Изд. центр БГУ, 2003. –  

С. 128–132.  
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3 Масанский, С. Л. Исследование качества охлажденной до близкрио-              

скоических температур кулинарной продукции / С. Л. Масанский,  

Т. М. Рыбакова, Н. В. Абрамович // Здоровье и окружающая среда: сборник 

научных трудов. – Минск, 2007. – Вып. 10. – С. 1240. 

 

4 Масанский, С. Л. Использование ПНЖК в централизованном произ-

водстве кулинарной продукции для школьного питания / С. Л. Масанский, 

Т. М. Рыбакова, И. Н. Фурманова // Совершенствование технологий и обору-

дования пищевых производств: сборник докладов VI Международной научно-

практической конференции, Минск, 2–3 октября 2007 г. – Несвиж: Несв. укрупн. 

тип., 2007. – Ч. 2. – С. 45–49. 

 

5 Крапива двудомная, как перспективное сырье для производства 

функциональных продуктов питания / С. Л. Масанский, Т. В. Пинчук,  

Л. Н. Евдохова, О. В. Крукович // Совершенствование технологий и оборудо-

вания пищевых производств: сборник докладов VI Международной научно-

практической конференции, Минск, 2–3 октября 2007 г. – Несвиж: Несв. укрупн. 

тип., 2007. – Ч. 1. –  С. 149–151. 

 

6 Болотько, А. Ю. Теоретические и практические аспекты ассортимента 

пищеконцентратов сладких блюд для школьного питания / А. Ю. Болотько, 

Е. Н. Антипирович, С. Л. Масанский // Совершенствование технологий и обору-

дования пищевых производств: сборник докладов VI Международной научно-

практической конференции, Минск, 2–3 октября 2007 г. – Несвиж: Несв. укрупн. 

тип., 2007. – Ч. 1. – С. 54–59. 

 

7 Масанский, С. Л. Исследование сохраняемости витамина С в обогащен-

ных пищеконцентратах киселей при их хранении и восстановлении /  

С. Л. Масанский // Здоровье и окружающая среда: сборник научных трудов. – 

Минск, 2008. – Вып. 12. –  С. 174–177. 

 

8 Масанский, С. Л. Антиоксидантные свойства хлебобулочных изделий из 

ржаной муки / С. Л. Масанский, Н. Ю. Азаренок // Стратегия развития 

индустрии гостеприимства и туризма: материалы Третьей Международной 

интернет-конференции, Орел, 23 января–23 апреля 2009 г. – Орел, 2009. –  

С.   607–611. 

 

9 Масанский, С. Л. Исследование химического состава и антиоксидант-

ных свойств калины обыкновенной (Viburnum L.) различных сортов /  

С. Л. Масанский, Е. М. Моргунова, Н. А. Шелегова // Сборник научных  

трудов. – Минск, 2009. – Т. 21. – С. 308–317. 

 

10 Оценка антиокислительной активности водных экстрактов некоторых 

растений природной флоры Республики Беларусь / С. Л. Масанский,  



7 
 

О. В. Крукович, Л. Н. Евдохова, Н. Ю. Азаренок // Обладнання та технологii 

харчовых виробництв: тематичний збірник наукових праць. – Донецк: 

ДонНУЕТ, 2009. – Вип. 22. – С. 215–219. 

 

11 Кирик, И. М. Пароконвекционный аппарат для объектов общественного 

аппарата / И. М. Кирик, А. А. Смоляк, С. Л. Масанский // Обладнання та 

технологii харчових виробництв: тематичний збірник наукових праць. – 

Донецьк: ДонНУЕТ, 2009. – Вип. 22. – С. 82–90. 

 

12 Масанский, С. Л. Построение номенклатуры и сравнительная харак-

теристика сладких блюд функционального назначения для рационов 

школьного питания / С. Л. Масанский, Е. Н. Лузина, А. Ю. Болотько // Сборник 

статей лауреатов и авторов научных работ, получивших первую категорию 

Республиканского конкурса научных работ студентов вузов Республики 

Беларусь 2009 года. – Минск, 2009. – С. 167. 

 

13 Shelegova, N. A. Amino acids compound of guelder-rose juice protein /  

N. A. Shelegova, E. M. Morgynova, S. L. Masanski // Scientific Works of the 

University of Food Technologies-Plovdiv. – 2009. – Т. 56, № 1. – S. 357–360. 

 

14 Масанский, С. Л. Малоотходная технология натуральных экстрактов, 

обладающих антиоксидантными свойствами / С. Л. Масанский, Н. А. Шелего-

ва, Е. М. Моргунова // Сборник научных трудов Российской академии сельско-

хозяйственных наук «Комплексное использование биоресурсов: малоотходные 

технологии». – Москва, 2010. – С. 228–234. 

 

15 Масанский, С. Л. Экспертная оценка органолептических показателей 

слабоалкогольных напитков / С. Л. Масанский, Н. А. Шелегова, Е. М. Моргу-

нова // Сборник научных трудов Донецкого национального университета эконо-

мики и торговли им. Михаила Туган-Барановского «Оборудование и технологии 

пищевых производств». – Донецк, 2010. – Вып. 24. – С. 210–213. 

 

16 Длуцкая, А. А. Формирование потребительских свойств напитка броже-

ния на основе крапивы двудомной с низким значением окислительно-

восстановительного потенциала / А. А. Длуцкая, С. Л. Масанский, О. В. Кру-

кович // Сборник научных работ студентов Республики Беларусь «НИРС 2013». – 

Минск: Изд. Центр БГУ, 2014. – С. 120–121. 

 

17 Пинчукова, Т. А. Обзор современного рынка и формирование 

потребительских свойств напитков функциональной направленности на 

основе высушенных листьев крапивы двудомной / Т. А. Пинчукова,  

С. Л. Масанский, О. В. Крукович // Сборник научных работ студентов 

Республики Беларусь «НИРС 2013». – Минск: Изд. Центр БГУ, 2014. – С. 169–170. 

 

http://www.sws.bsu.by/Архив/Архив2009/Сборник%20НИРС%202009.pdf
http://www.sws.bsu.by/Архив/Архив2009/Сборник%20НИРС%202009.pdf
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Статьи 

 

 

1 Масанский, С. Л. Общепит XXI века: продолжаем разговор /  

С. Л. Масанский // Общественное питание. – 1991. – № 4. – С. 12. 

 

2 Масанский, С. Л. Могилев: в школе «бистро». Эксперимент удался /  

С. Л. Масанский // Питание и общество. – 1997. – № 10. – С. 10–12. 

 

3 Василенко, З. В. Об использовании многофункционального полуфабри-

ката из моркови / З. В. Василенко, С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько // Между-

народный аграрный журнал. – 1999. – № 11. – С. 52–54. 

 

4 Масанский, С. Л. Влияние добавок на качество замороженных нату-

ральных мясных рубленных полуфабрикатов / С. Л. Масанский // Междуна-

родный аграрный журнал. – 2001. – № 4. – С. 12–14. 

 

5 Масанский, С. Л. Столовая в школе. Живые выводы из сухих цифр 

после социологического опроса / С. Л. Масанский // Питание и общество. – 

2001. – № 2. – С. 5–6. 

 

6 Масанский, С. Л. Школьный рацион / С. Л. Масанский // Питание и 

общество. – 2001. – № 7. – С. 5–6. 

 

7 Масанский, С. Л. Влияние рН мяса на качество мясных рубленых 

изделий / С. Л. Масанский // Известия вузов. Пищевая технология. – 2002. –  

№ 5–6. – С. 16–17. 

 

8 Масанский, С. Л. Влияние бикарбоната натрия на пищевую ценность 

мясных рубленых изделий / С. Л. Масанский // Известия вузов. Пищевая 

технология. – 2003. – № 1–2. – С. 14–15. 

 

9 Масанский, С. Л. Мониторинг домашнего питания детей – и коррек-

тивы в организации школьного питания / С. Л. Масанский // Питание и 

общество. – 2003. – № 1. – С. 8. 

 

10 Масанский, С. Л. Роль санитарной службы в организации школьного 

питания / С. Л. Масанский // Питание и общество. – 2003. – № 7. – С. 5–6. 

 

11 Масанский, С. Л. Учеба на все «10», обед соответственно /  

С. Л. Масанский // Гермес. – 2003. – № 5. – С. 3–5. 

 

12 Масанский, С. Л. Школьная столовая / С. Л. Масанский // Гермес. – 2003. – 

№ 10. – С. 10–11. 
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13 Масанский, С. Л. «Бистро» в школе. Быстрое обслуживание /  

С. Л. Масанский // Питание и общество. – 2004. – № 1. – С. 20. 
 

14 Масанский, С. Л. Изучение влияния основных технологических 

факторов на свойства многофункционального полуфабриката из мезги 

моркови / С. Л. Масанский, З. В. Василенко, А. Ю. Болотько // Хранение и 

переработка сельхозсырья. – 2004. – № 11. – С. 50–52. 
 

15 Масанский, С. Л. Оценка качества мясных рубленых изделий с исполь-

зованием добавок на основе моркови / С. Л. Масанский // Потребительская 
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брожения / Е. М. Моргунова, Н. А. Шелегова, С. Л. Масанский, Н. В. Саманко-

ва // Пищевая промышленность: наука и технологии. – 2013.  – № 2 (20). – 
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45 Масанский, С. Л. Нормирование школьного питания на основе педа-

гогической модели питания // Вестник Белорусского государственного универ-

ситета пищевых и химических технологий. – 2021. – № 2 (31). – С. 49–61. 
 

46 Масанский, С. Л. Программы школьного питания как конвергентный 

опыт (обзор): Опыт Финляндии / С. Л. Масанский // Вестник Белорусского 

государственного университета пищевых и химических технологий.  – 2021. – 

№ 2(31). – С. 3–31. 
 

47 Микулинич, М. Л. Товароведно-технологические свойства солодовых и 

полисолодовых экстрактов (обзор) / М. Л. Микулинич, И. М. Абрамова,  

С. Л. Масанский, Н. Ю. Азаренок // Вестник Могилевского государственного 
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мата: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 10-01 / рук. работы: С. Л. Масанский; исполн.:  

Н. Ю. Азаренок, М. Л. Микулинич. – Могилев: МГУП, 2010. – 48 с. – № ГР 20100911. 
 

12 Разработать технико-технологические параметры модельного ряда 

высокоэффективного теплового аппарата для объектов школьного питания 

на основе оптимизации процессов обработки пищевых продуктов в паровоз-

душной среде: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 08-01 / рук. работы: С. Л. Масанский; 

исполн.: И. М. Кирик [и др.]. – Могилев:  МГУП, 2010. – 128 с. – № ГР 20080865. 
 

13 Выявление современных тенденций развития и формирования ассор-

тимента продовольственных товаров и характеристика их потребительских 

свойств: отчет о НИР (заключ.): ГБ 29-02 / рук. темы С. Л. Масанский; исполн.: 

Н. В. Абрамович [и др.] – Могилев: МГУП, 2013. – 337 с. – № ГР 20090871. 
 

14 Использование лекарственных растений местной флоры для получе-

ния новых пищевых продуктов профилактической направленности: отчет о 

НИР (заключ.): ГЗ 11-19 / рук. работы С. Л. Масанский; исполн.:  

Е. М. Моргунова, О. В. Крукович, Н. А. Шелегова. – Могилев МГУП, 2013. –  

202 с. – № ГР 20113103. 
 

15 Разработка новых продуктов и рационов питания для коррекции мине-
рального и витаминного статуса учащихся образовательных учреждений: 
отчет о НИР (заключ.): ГЗ 11-16 / рук. темы С. Л. Масанский; исполн.:  

А. Ю. Болотько [и др.]. – Могилев: МГУП, 2013. –304 с. – № ГР 20112415. 
 

16 Использование крапивы двудомной для повышения стойкости при 

хранении мучки из ячменя: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 14-21 / рук. Работы  

С. Л. Масанский; исполн.: Е. Н. Лузина, К. А. Подчашенко. – Могилев: МГУП, 

2014. – 64 с. – № ГР 20141436. 
 

17 Повышение пищевой ценности кулинарных соусов для школьного 

питания на основе использования в их составе плодоовощных пюре из 

местного сырья: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 15-03 / рук. работы С. Л. Масанский; 

исполн.: Я. А. Рыбакова, К. В. Бондарева. – Могилев: МГУП, 2015. – 110 с. –  

№ ГР 20150733.  
 

18 Разработка научных основ технологии получения специализирован-

ных продуктов с использованием ингредиентов из цельного зерна ячменя: 

отчет о НИР (заключ.): ГЗ 14-12 / рук. работы С. Л. Масанский; исполн.:  

Е. М. Моргунова [и др.]. – Могилев: МГУП, 2015. – 144 с. – № ГР 20141455. 
 

19 Исследование и разработка научных основ технологии получения 

полисолодовых экстрактов с заданными вкусоароматическими свойст-

вами: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 16-14 / рук. работы С. Л. Масанский; исполн.: 

И. М. Кирик [и др.]. – Могилев: МГУП, 2018. – 163 с. – № ГР 20162700. 
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20 Товароведная классификация и сиcтематизация специализированных 

продуктов для дошкольного и школьного питания, производимых в 

Республике Беларусь, с формированием информационной базы данных: 
отчет о НИР (заключ.): ГБ 34-02 / рук. работы С. Л. Масанский; исполн.: 

 А. Ю. Болотько [и др.]. – Могилев: МГУП, 2018. – 115 с. – № ГР 20141947.  

 

21 Корректировка действующих норм питания и обоснование практико-

ориентированной методологии нормирования питания обучающихся  

в учреждениях дошкольного, общего среднего, профессионально- 

технического образования: отчет о НИР (заключ.): ГЗ 20-08 / рук. работы  

С. Л. Масанский; исполн.: Ю. М. Пинчукова [и др.]. – Могилев: МГУП, 2020. – 

187 с. – № ГР НИОКР 20201462. 

 

 

Учебно-методические разработки 

 

 

1 Предельное напряжение сдвига и адгезия: методические указания для 

студентов специальности 27.11. / сост.: С. Л. Масанский, Б. А. Баранов. – М.: 

МИНХ,1991.  

 

2 Методические указания к выполнению курсовых проектов: методи-

ческие указания для студентов специальности 27.11 / сост. С. Л. Масанский,  

И. Ю. Давидович. – Могилев, 1992.  

 

3 Определение пенетрации конусом и игольчатым индентором: методи-

ческие указания для студентов специальности 27.11 и 27.08 / сост.  

С. Л. Масанский. – Могилев,1992.  

 

4 Методические указания и контрольные задания по курсу «Физиология 

питания»: методические указания для студентов специальности 27.11 / сост.:  

В. Г. Юкало, С. Л. Масанский. – Могилев, 1993.  

 

5 Методические указания для самостоятельного изучения тем 

дисциплины «Физиология питания»: методические указания для студентов 

специальности 27.11 / сост.  С. Л. Масанский. – Могилев, 1995.  

 

6 Методические указания к проведению практических занятий по курсу 

«Физиология питания»: методические указания для студентов специальности 

Т 18.03 / сост.  С. Л. Масанский. – Могилев, 1997.  

 

7 Методические указания для самостоятельной работы по курсу 

«Физиология питания»: методические указания для студентов специальности 

Т 18.03 / сост.  С. Л. Масанский. – Могилев, 1998. 
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8 Организация торговли: методические указания и тематика курсовых 

работ: методические указания для студентов специальности Э.02.01 / сост.   

С. Л. Масанский. – Могилев, 2000.  

 

9 Программа торгово-технологической практики: методические указания 

для студентов специальности Э.02.01.00 / сост.: С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько. – 

Могилев: МГТИ, 2001.  

 

10 Программа товароведно-коммерческой практики: методические указания 

для студентов IV курса экономического факультета специальности «Коммер-

ческая деятельность» / сост.: С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько. – Могилев: 

МГТИ, 2002.  

 

11 Гигиена в отрасли. Методические указания по выполнению практи-

ческих работ по курсу «Гигиена в отрасли», раздел «Основы рационального 

питания»: методические указания для студентов специальности 1-25 01 10 / 

сост.: С. Л. Масанский, Е. О. Соболева. – Могилев: МГУП, 2003.  

 

12 Конкурентоспособность продовольственных товаров: методические 

указания к лабораторным работам для студентов специальности 1-25 01 10 / 

сост.: С. Л. Масанский, И. П. Кутекова. – Могилев: МГУП, 2003.  

 

13 Программа преддипломной практики. Методические указания для студен-

тов V курса экономического факультета специальности 1-25 01 10 Коммерческая 

деятельность / сост.: С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько. – Могилев: МГТИ, 2003. 

 

14 Контрольные задания, методические указания и пособие для выпол-

нения контрольной работы по курсу «Экономико-математические методы 

и модели» для студентов заочного факультета специальности 1-25 01 10 

Коммерческая деятельность и специальности 1-25 01 09 Товароведение и 

экспертиза товаров / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2004. – 71 с. 

 

15 Подготовка, оформление и защита дипломной работы: методические 

указания для студентов специальности 1-25 01 10 Коммерческая деятельность 

дневной и заочной форм обучения / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 

2004. – 16 с. 

 

16 Практикум для аудиторных занятий и самостоятельной работы по 

курсу «Организация и технология торговли» для специальности 1-25 01 10 

Коммерческая деятельность и специальности 1-25 01 09 Товароведение и 

экспертиза товаров / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2004. – 58 с. 
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17 Программа учебно-ознакомительной практики: методические указания 

для студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза 

специализации  1-25 01 09 01 Товароведение и экспертиза   продовольственных 

товаров / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2004. – 12 с. 

 

18 Методические указания для выполнения курсовой работы по дисцип-

лине «Организация и технология торговли» для студентов всех форм обучения 

специальностей 1-25 01 10 Коммерческая деятельность, 1-25 01 09 Товароведение 

и экспертиза товаров / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2005. – 16 с. 

 

19 Методические указания для выполнения контрольных работ по 

дисциплине «Организация и технология торговли» для студентов специаль-

ности 1-25 01 10 Коммерческая деятельность на базе среднего специального 

образования / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 34 с. 

 

20 Методические указания для выполнения контрольных работ по 

дисциплине «УИРС» для студентов специальностей 1-25 01 10 Коммерческая 

деятельность и специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / 

сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 14 с. 
 

21 Методические указания для выполнения курсовой работы по дисцип-

лине «Товароведение и экспертиза продуктов животного происхождения» 
для студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / 

сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 23 с. 
 

22 Методические указания к практическим и семинарским занятиям по 

дисциплине УИРС для студентов специальностей 1-25 01 10 Коммерческая 

деятельность и специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / 

сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 35 с. 
 

23 Практическое пособие «Обобщение опыта и развитие методов органи-

зации обслуживания в объектах школьного питания» для слушателей ИПК и 

ПК, а также студентов специализации 1-27 01 01 21 Экономика и организация 

производства (общественное питания) / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: 

МГУП, 2006. – 43 с. 
 

24 Практическое пособие «Организация и совершенствование контроля в 

системе школьного питания» для слушателей ИПК и ПК, а также студентов 

специализации 1-27 01 01 21 Экономика и организация производства (общест-

венное питания) / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 21 с. 
 

25 Практическое пособие «Разработка рационов школьного питания» для 

слушателей ИПК и ПК, а также студентов специализации 1-27 01 01 21  

Экономика и организация производства (общественное питания) / сост.  

С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 30 с. 
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26 Практическое пособие «Современное технологическое оборудование в 

объектах школьного питания и оптимизация его номенклатуры» для 

слушателей ИПК и ПК, а также студентов специализации 1-27 01 01 21 

Экономика и организация производства (общественное питания) / сост.  

С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2006. – 29 с. 

 

27 Базовая программа по дисциплине УИРС для студентов специализации 

1-27 01 01 Экономика и организация производства / сост. С. Л. Масанский. – 

Могилев: МГУП, 2007. – 16 с. 

 

28 Методические рекомендации по специальности «Транспортное  

обслуживание» для самостоятельной работы студентов заочного обучения 

специальности 1-25 01 10 Коммерческая деятельность / сост. С. Л. Масанский. – 

Могилев: МГУП, 2007. – 10 с. 

 

29 Методические указания для выполнения контрольных работ по 

дисциплине «Конкурентоспособность товаров» для студентов специальности 

1-25 01 10 Коммерческая деятельность / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: 

МГУП, 2007. – 12 с. 

 

30 Методические указания для выполнения контрольных работ по 

дисциплине «Сервис в ОП» для студентов специализации 1-25 01 10 18 

Коммерческая деятельность на предприятиях общественного питания / сост. 

 С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2007. – 14 с. 

 

31 Учебно-методическое пособие по дисциплине «Организация и техно- 

логия торговли» для студентов специальности 1-25 01 10 Коммерческая 

деятельность и 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / сост.  

С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2007. – 45 с. 

 

32 Дипломные работы: методические указания по написанию, оформлению и 

представлению для студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и 

экспертиза товаров / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2008. – 39 с. 

 

33 Программа инженерно-технологической практики для студентов 

второго курса экономического факультета специальности 1-27 01 01 Экономика 

и организация производства по направлениям Экономика и организация 

производства (пищевая промышленность / сост. С. Л. Масанский. – Могилев: 

МГУП, 2008. – 13 с. 

 

34 Программа преддипломной практики: методические указания для 

студентов всех форм обучения специализации 1-25 01 10 18 Коммерческая 

деятельность на предприятиях общественного питания / сост. С. Л. Масанский. – 

Могилев: МГУП, 2008. – 31 с. 
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35 Программа преддипломной практики: методические указания для 

студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / сост. 

С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2008. – 30 с. 

 

36 Программа организационно-экономической практики: методические 

указания для студентов специальности 1-27 01 01 Экономика и организация 

производства / сост.:  С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько, Т. М. Рыбакова. – 

Могилев: МГУП, 2009. – 31 с. 

 

37 Масанский, С. Л. Теоретические основы товароведения. Ч. 2: конспект 

лекций для студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза 

товаров / С. Л. Масанский, Л. Н. Евдохова. – Могилев: МГУП, 2009. – 119 с. 

 

38 Выбор темы и разработка плана учебно-исследовательской работы 

(курсовой, дипломной) для студентов экономических специальностей 1-25 01 09 

Товароведение и экспертиза товаров, 1-27 01 01 Экономика и организация 

производства / сост.  С. Л. Масанский. – Могилев: МГУП, 2010. – 38 с. 

 

39 Информационные технологии в общественном питании: методические 

указания к лабораторным и самостоятельным работам для студентов 

специальности 1-27 01 01 Экономика и организация производства / сост.:   

С. Л. Масанский, Ю. М. Пинчукова. – Могилев: МГУП, 2010. – 67 с. 

 

40 Организация производства: методические указания к выполнению курсо-

вого проекта для студентов специальности 1-27 01 01 Экономика и организация 

производства / сост.:  С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько, Т. М. Рыбакова. – 

Могилев: МГУП, 2010. – 27 с. 

 

41 Программа преддипломной практики: методические указания для 

студентов специальности 1-27 01 01 Экономика и организация производства / 

сост.: С. Л. Масанский, Т. М. Рыбакова. – Могилев: МГУП, 2010. – 19 с. 

 

42 Учебно-исследовательская работа студентов: контрольная работа и 

учебно-методическое пособие для самостоятельной работы для студентов 

экономических специальностей 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров, 

1-27 01 01 Экономика и организация производства / сост. С. Л. Масанский. – 

Могилев: МГУП, 2010. – 33 с. 

 

43 Основы проектирования и САПР объектов общественного питания: 

методические указания к лабораторным и практическим работам для студентов 

специальности 1-27 01 01 Экономика и организация производства / сост.: 

С. Л. Масанский, Т. М. Рыбакова. – Могилев: МГУП, 2011. – 58 с. 
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44 Программа товароведно-технологической практики: методические указа-

ния для студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / 

сост.: С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько. – Могилев: МГУП, 2011. – 23 с. 
 

45 Программа ознакомительной практики: методические указания для 

студентов специальности 1-25 01 09 Товароведение и экспертиза товаров / сост.: 

С. Л. Масанский, А. Ю. Болотько. – Могилев: МГУП, 2011. – 14 с. 
 

46 Основы проектирования и САПР объектов общественного питания: 

методические указания и задание для выполнения контрольной работы для 

студентов специальности 1-27 01 01Экономика и организация производства (по 

направлениям) направления специальности 1-27 01 01 21 Экономика и 

организация производства (общественное питание) / сост.  С. Л. Масанский. – 

Могилев: МГУП, 2012. – 18 с. 
 

47 Товароведение и конкурентоспособность продовольственных товаров: 
методические указания и задания для выполнения контрольной работы для 

студентов заочного обучения специализации 1-25 01 09 01 Товароведение и экспер-
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